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جاان في الا E.coli O157التحري عن وجود الاشريشيا القولونية المعوية النزفية 
الطرية المصنعة محمياً في مدينة اغداد ودراسة تاثير عدد من العوامل الفيزيائية 

 عميها 
 

 نجم هادي نجم      و زينة صائب خضير      و احمد هادي محمد المهداوي
 العراق -امعة بغدادج-كمية الطب البيطري -فرع الصحة العامة

 

 الخلاصة
ن الجبن الطري المحمــ  المصـنعو مــن الحميـب ال ـام  عينة م24تضمنت الدراسو فحص          

مـــن منـاطق م تم ـو 8 للابقار والجامـوس والاغنام  وبواقع  عينات لكل نوع والت  جمعت اسـبوعيا م
من مدينة بغداد و لال مـــده زمنية امتدت من بداية شير كانون الاول ولغاية نيايـة كـانون النـان  

وء عمـــل تمـــوث الاجبـــان الطريــــة المصـــنعة محميـــا  مـــــــن . مـــن اجـــل تســـميط الضـــ2008/ 2007
 E.coli O157الحميـــب ال ـــام ودورىـــا فـــ  وبالايـــة بكتريـــا الاشريشـــيا القولونيــــة المعويـــة النزفيـــة 

وعلاقتيـا بصــحة المسـتيمك ن كــان اليـدس الــرلايس ليــهه الدراسـو ىــوعزل وتشـ يص واحصــاء ىــــهه 
كورة ان ــام بالاضـافة الــل دراسـة تانيركــل مـــن درجـــة حــرارة البكتريـا فــ  الاجبـان الطريــة المحميـة المــه

 الح ظ  والمحاليل الممحية وبتراكيز م تم ة عمل حيويـة وديمومة ىهه البكتريا ف  الجبن الطري .    
ظيـــر ان احـــدع عشـــر عينــــة مـــــن الجـــبن الطـــري المصــــنع مـــن الحميـــب  ال ـــام  للابقــــار        

وكـان  45.83 %عينـة وبنسـبة يد الدراسة مـن اصل اربعة وعشرونوالاغنام تحتوي عمل البكتريا ق
 مــعدل عــدد المسـتعمرات لكافـة عينـات الجـبن الطـري ىـو

1.6
    × 4

وحـدة  تكـوين المسـتعمرة  10
 /غم . 

ـــنوي بمســتوع  ـــود ارت ــاع معــ ـــدلات عــدد    P<0.05 اشــارت النتــالاح الاحصــالاية الــل وجـ فــ  معــ
ف  عينات الجبن الطري للابقـار مقارنـة بعينـات   coli O157 E.لوجود  البكتريا والنسبة الملاوية

ـــعدل عــدد المســتعمرات فــ  عينــات الجــبن الطــري للابقــار      ×3.8الاغنــام والجــاموس .كــان مـ

4
% بينمـا كـان المعـدل لعينـات الاغنـام والجـاموس   7 5وحدة تكوين المستعمرة / غـم وبنسـبة  10
7.3 ×3

3 × 2.4و  10
ــــمل  12.5%  و37.5كـــوين المســـتعمرة / غـــم   بنســـبة وحـــدة ت10 % وعـ

ـــة حــرارة النلاجــة  ـــة لمعــزل وعمــل درجـ التــوال  . اظيــرت نتــالاح ح ــظ عينــات الجــبن الطــري الموجبـ
غيرمعنوي بمستوع4)  مْ( ان  اضا م
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P > 0.05      ف  معدل وجود بكتريا.coli O157 E   بعد نلانة  اسابيع مـن الح ـظ ممـا يوكـد
 ىهه البكتريا من البقاء ومقاومة درجة حرارة التبريد ولممـدد المهكورة .  تمكن 
ف  ح ظ عينات الجبـن الطري  Brineولغرض معرفة تانير محمول ممح الطعام وعمل شكل      

%  5%  ، 2.5اسـتعممت تراكيـز ممحــية م تم ـة اشـتممت تركيـز    coli O157 E.الحاوية عمـل
اســابيع  لكــل منيــا  حيــث  لــوحظ  3اعة و اســبوع و اســبوعين و ســ 24% ولمــدة %10  ،   7، 

ان ىـــهه البكتريـــا  اســـتطاعت  البقـــاء  ومقاومـــة  كافـــة  تراكيـــز المحاليـــل الممحيـــة ولممـــدد  الزمنيـــة   
.  المستعممة والمشار الييا ان ا م
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Summry 

A total of 24 samples of three different kinds of locally  produced soft  

cheese manufactured from raw milk of Cows , Buffaloes and Ewes 

( 8 samples of each)  were  collected at  weekly intervals from  different 

areas of  Baghdad  city in  the  period from the  beginning of  December 

2007 till the end of January 2008. 

  The  main  objective  of  this study was  to  isolats , identify  and 

enumerate Enterohaemorrhagic  E.coli O157from locally produced soft 

cheese , besides that , to study the  effect of cheese storage temperature 

(4 
 ْْ
C) and  different  salt  concentration  solutions  on  the  viability  and 

survival of E.coli O157 in stored cheese . 

  Data demonstrate that 11 out 24 of samples  45.84%  were found     to 

have Enterohaemorrhagic E.coli O157 and their average counts were 

 1.6× 10
4
  CFU/gm. 

  The  result of  statistical analysis demonstrate that cheese samples 

manufactured from cows raw  milk  had significantly ( P> 0.05)  higher 

E.coli O157 counts and isolation  rates  over  both cheese  samples  that 

were manufactured from Ewes and buffaloes raw milk . 

the average count of  Enterohaemorrhagic E.coli  O157  in cheese 

manufactured from cows milk were 3.8× 10
4
 CFU/gm and the isolation 

percentage was 75% while their average counts in cheese manufactured 

from Ewes and buffaloes milk were 7.3 ×10
3
  & 2.4 ×10

3
 CFU/gm 

respectively and the isolation percentages were 37.5 % & 12.5% 

respectively. 

  Data revealed that all soft cheese  samples  that  were found to have 

Enterohaemorrhagic E.coli O157 and stored at  refrigeration   temperature 

(4 
 ْْ
C) had non significant   ( P<0.05)  reduction  in  the  average counts of 

E.coli O157after 3 weeks of storage and this indicate that the refrigeration 

storage temperature (4 
 ْْ
C) had  no significant  effect  on the  viability  

and survival of E.col O157 .All soft cheese samples that  were  found to  
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have Enterohaemorrhagic   E.coli   O157    were    stored  in brine  

solutions  at different salt concentrations such as  2.5%,  5%,7%  and  

10% for 24  hr,1 week,  2weeks   &  3weeks  . Data   revealed that  brine  

solution  at  high concentration  of  salt  such  as 10%  had  non  

significant  effect  on  the viability and survival of E.coli O157after 3 

weeks of storage.     

 
 المقدمة

يعــد الجــبن الطــري احــد النواقــل الغهالايــة ال طــرة لبكتريــا الاشريشــيا القولونيــة المعويــة النزفيــة   
E.coli O157   التـــ  اصـــبحت مشــكمة  طيـــرة تيـــدد الصـــحة العامــة ن  لكونيـــا المســـو لة عـــن

ل احداث حالات متعددة من التسـمم الغـهالا  المصـحوب بالاسيــال المـالا  الـهي يتحـول الـل اسيــا
(. يعــد الجــبن مــن اقــدم الاغهيــة التــ  عرفيـــا 3دمـــــــوي لتشــكل بــهلك حالــة التيــاب القولــون النزفــ  )

ـــو مصــدرا غنيــا  ـــان لسيولـــة ىضــمو واحتوالاــو عمــل العديــد مــن ال يتامينــات اضــافة الــل كونـــــ الانســــ
الشـــــعبية حيـث تتبـع  بالكالسيوم  يصنع الجبن الطري محميَا ف  البيوت والمزارع وبعض المـــحلات

اساليب توارنتيا الاجيـال وتكون معظم طرالاق التصنيع بعيـدة عــــن تحقيـق المسـتمزمات الصــحية ، 
ت ــزن الاجبـــان فــ  محاليــل ممحيــة حــــسب نوعيــة الجــبن ولمــدد زمنيــة م تم ــة تمتــد مــن اســبوع فــ  

ا ـرع حيـث عـد ممـــح الطعـام بـــــعض الانواع من الجبن الطري لتصل الل عـدة سـنوات فـ  انـواع 
من اكنر المواد الحافظة استعمالا فيو مــــادة امينة ولا يشكل  طرما عمـل صـحة المسـتيمك يضـاس 
المــــمح اما بشكل مباشـراو عمـل شـكل محمـول ممحـ  ويكـــون تـانير الا يـر اكنـر فعاليـة مـن المــــمح 

ا يـــ نر فـــ  الاحيـــاء المجيريـــة بـــدا ميا الجـــــاس نلانـــو يتغمـــل الـــل دا ـــل المـــواد المــــراد ح ظيـــا ممـــ
(. تعـــد القنــاة اليضــمية  لماشــية الحميــب لاســيما الابقــار السميمـــة مظيريــا المســتودع الاســاس 16)

ـــــام  ليــــهه البكتريــــا ليشــــكل برازىــــا مصــــدرا مســــتمرما لتمويــــث البيلاــــة المحيطــــة ومــــن نــــم الحميــــب ال ـ
(. 13تموث الجبن الطري بعدعممية تصنيعة ) والمنتجات المصنعة منو لاسيما الاجبان الطريــة او

ـــن دول العــالم الــل دور الجــبن الطــري فــ  نقــل ىــهه البكتريــا  لقــد  اشــارت الدراســات فــ  العديــد مـــ
( امـــا فـــ  1واحــداث حــالات فرديـــة ونــورات مرضـــية لاسيمــــا لــدع الاط ـــال والمســنين والمرضـــل )

ريــــا مـــن الحميــــب ال ــــام للابقــــار والاغنــــام قطرنـــا فقــــد اشـــارت دراســــو حدينـــة الــــل عــــزل ىــــهه البكت
( 15والجــاموس والمـاعز وحـددت بموجـب الدراســـة اىـم المصـادر المحتممـة لتمـوث الحميـب ال ـام )

ــــة ا ـــرع ) ( الـــل حـــدوث الاصـــابة بيـــهه البكتريـــا وعزليـــا  مـــن اط ــــال مصـــابين 11واشـــارت دراســ
ـــا ت قــدم انصــبت اىدافالدراســة الحاليــة عمــل بالاســيال الــدموي فــ  مستشــ يات بغــداد وبنــاءا عمــل مـ

ـــود   ـــن الطـــري الطــازج المصــنع محميــا لتشمـــل  E.coli O157التحــري عــن وجــ فــ  عينــات الجبـ
عينات اجبان كل من )الابقارو الاغنام والجاموس ( ودراسـة تانير ح ظيا عند درجة حرارة التبريد 
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ـــانير اســـتعمال محاليـــل م 4) ـــل دراســـة ت ـــز فـــ  ح ـــظ الجـــبن مْ ( بالاضـــافة ال ـــة التركي ـــة م تم  محي
 ومحاولة ابراز دور ىهه العوامل من رده ومتازرة عمل حيوية وديمومة ىهه البكتريا . 

 
 المواد وطرائق العمل

وجاموس (  تضمنت الدراسة جمع عينات الجبن الطري الطازج المصنع محميا )ابقارواغنام       
عينــة مـــــن   24تعمال المن حـة حيــث جمعـت  كغـم صــنعت باســ1.25وعمــل ىيلاــة فصـوص وبزنــة 

عينات لكـل مـن الانـواع المـهكورة  8ىهه الاجبان الطرية من الاسواق المحمية لمدينة بغداد وبواقع 
غـــم لاجـــراء الا تبــارات التـــ  تضـــمنتيا  250ان ــا حيـــث كـــان وزن قطعــة الجبــــــن المعـــدة لم حــص 

 معقمـة الـل الم تبـر ا ـهت الشـرالاح العـدة لم حـص الدراسة نقمت فـ  اكيـاس مـــن البـول  انيمـين ال

(  Coreممـم لتصـل الـل لـب النمـــوهج )  1( وبمسـافة Rindغم من سطح العينـة ومـا يمييـا ) 10
سم اي يكون القطع من  ارج العينـة الـل منتصـ يا ومـــن القمـة الـل القاعـدة ووضـعت  1وبمسافة 

( المعقــم  Sodium citrate 2% 2% (مــل مــن محمــول ســترات الصــوديوم وبتركيــز  90فــ  
وتــم العــزل باســتعمال العــزل الجرنومـــ   Stomacherومزجــت جيــدا باســتعمال ال ــلاط المنضــدي 

 0.1( وهلـك بنشـر 6( من عينات الجبن وحسب الطريقة المهكورة فـ  ) plate Directالمباشر )
) Eosine  methylen  blueمـل مـن انسـب الت افــيس عمـل سـطح طبقـين مــــن وسـط  1او   

EMB  لتاكيـــد عالاـــديتيا الــــل الاشريشيــــا القولونيـــة اضـــافة الـــل نشـــر الكمــــية ن ســـيا ومـــــن انســــب)
ـــط   ـــن وسـ الســوربيتول مــاكونـــك  المدعـــم بالســـي كسيم  CA SM-C.Tالت ــافيس عـــمل طبقــين مـ

وهلــك لتشــ يص (Macconky Agar  Cefixime -Tellurite  Sorbitol)والتولـــورايت  
 O157ســـاب عـــدد مســـتعمرات بكتريـــا  الاشريشـــيا القولونــــية المعويـــة النزفيــــة الـــنمط المصـــم  واحت

حيــث ظيــرت المســتعمرات عديمــة المــون الــل شـــبو رماديــة هات مركــز د ــان  لـــعدم قــدرتيا عمـــل 
ت مر سـكر السوربيتول واجريت الا تبارات الكيمياحياتية وا تبار سيانيد البوتاسيوم مع  الاعتمــاد 

ـل الا تبــار المصــم  لــتلازن اللاتكــس الســريع فــ  تشــ يص ىــهه البكتريــا ، وكــهلك اعتمـــــدت عمــ
( حيـــــث اســـــتعمل وســـــط اغنـــــالا  ســــــالال   Indirect cultureطريقـــــة العـــــزل غيـــــر المباشـــــر )

(Enrichment broth  ىو )Buffer peptone water  ( حيـث وضـع 2وحسب )غم مـن 25
 Cefixime 0.05 mgالاغنـالا  السـالال المضـاس اليـــــو   مـل مـن الوسـط 225عينة الجبن فـ  

/L    مـل مـن انســب الت ـافيس عمـل  1او  0.1مْ نـم نشـر  42سـاعات وعمـل درجــة حـرارة 6لمـدة
سطح طبقين مــن وسط السوربيتول ماكونك  المدعـم بالسي كسيم والتولورايت واحتسبت مسـتعمرات 

E. coli O157  ـــمل نموىــا باســتعمال عــداد المســتعمرات .ولدراســة تــانير المحاليــل الممحيــة عـ
مْ   4وحيويتيـا  ح ظـت العينـات الموجبـة التـ  اظيـرت ايجابيتيـا لوجـود البكتريـا عنـد درجـــة حـرارة

غم نم ح ظت ف  اوعية زجاجية معقمـة واسـتعممت  25ولمدة اسبوعين ونلانة اسابيع وا ـه منيا  
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ساعـــة واســبوع واســبوعين  24ولمـــدة  10% ،  7%، 5% %،  2.5مـــحاليل ممحيــة وبتراكيــز 
مــل مــن ســترات  90( غــم وليضــاس الييــا 10ونلانــة اسابيـــــع نــم ســحبت ىــهه القطــع وا ــــه منيــا ) 

دقيقـة 10  -5% مزجــت بصـورة جيـدة باسـتعمال ال ـلاط  المنضـدي ولمــدة  2الصــوديوم بتركيـز 
وضــعت فــ   C.T – SMCAحيــث اســتعممت طريقــة العــزل المباشروعمـــل طبقــين مــن وســط  

الحاضنة نم استكـــممت جميع ال حوصات التوكيدية ال اصة بيهه البكتريا وحممت النتالاح باستعمال 
ـــرق معنــوي ( ANOVAتحميــل التبــاين   ـــغرض الت ريــق بــين  ( LSD( واســت دام اصــغر فـ ( لــ

 ( .12المـعدلات واستعمال مربع كاي لمـعرفة ال روقات المعنوية بالاستناد الل )
 

 النتائج
( ان احـدع عشـر عينـة مـن عينـات الجـبن  8جـدول جـدول )التشير النتالاح المدونة ف            

الطري المصنع مـن الحميـب ال ام للابقار والاغنام والجامــوس اظيـرت ايجابيتيـا لمعـزل مـن اصـل 
دل عـــدد و كـــان معـــ 45.83%اربعـــة وعشـــرون عينـــة التـــ  اشـــتممت عمييـــا الدراســـة وبنســـبة عـــزل 

4× 1.6المستعمرات  ف  عينات الجبن الطـري ولكافة العينات ىو
وحدة تكـوين المسـتعمرة/غم   10

4   ×3.8امـا معـدل عـدد المسـتعمرات لعينـات الجـبن الطـــري للابقـار 
وحـدة تكـوين المسـتعمرة / 10

ام % بينمــا كــان عــدد المســتعمرات /غــم فــ  عينــات الجــبن الطــــري للاغنــ 75غــم  وبنســبة عــزل  
3× 7.3والجـاموس 

3× 2.4و  10
 12.5%  و 37.5وحدة تكوين المستعمـرة / غم بنسبة عزل 10

( بين عينات الجبن الطـري  P<0.05 % وعمل التوال . حيث تشير النتالاح الل فروقات معنوية )
جــدول) الللابقارمقارنــة بعينــات الجــبن الطــري للاغنــام والجــاموس كمــا تشــيرالنتالاح الموضــحة فــ  

( الل عزل ىـهه البكتريـا مــــــن عينـات الجـبن الــطري الموجبـة المح وظـة عنـد درجــة حـرارة  2لجدو 
مْ وبعــــــد مروراســبوعان ونلانــة اســابيع مــن الح ــظ واظيــرت النتــالاح عــزل البكتريــا مــن  4النلاجـــة 

 Pويـــا )عينات الجبن الطـري ولممدد الزمنية المحـددة ان اححيـث اظيـرت النتـالاح ان  اضـا م غيرمعن

( ف  معدلات عدد المستعمرات /غم  مقارنة بمعدلات عدد المستعمرات الاولية والمشار  0.05 <
ولغــرض دراســــة ال عــل التــازري لمتراكيزالم مت ــة لممحـــاليل الممحيـــة (  2جــدول) جــدول الالييــا فــ  

هه البكتريـا ولمعينـات الت  ح ظت فييا عينات الجبن مــــع المدة الزمنية لمح ظ عمل نمـو وديمـومـةى
( وجــود ىــهه البكتريــا فــ  كافــة العينــات 3الموجبــة كافــة اظيــرت النتــالاح  الموضــحة فــ  جــدول) 

%  الـل   2.5المح وظة وبكافة التراكيز الممحية الم تم ة المستعممة ف  الدراسة ابتداءا من تركيز 
حيــث يســتنتح مــن ىــها الجــدول % وعمــل الدرجـــات الحراريــة الم تم ــة ولممـــدد الزمنيــة  المحــددة 10

% مــــع مــدد زمنيــة م تم ــة لــم 10ان اسـتعمال التراكيــز الممحيــة العاليــة لممــح الطعــام  وحتــل تركيــز
يحـــد مــن وجـود ىــهه البكتريــا  فـ  الجــبن الطــري المصـنع محميــا مــن الحميــب ال ـــــام حتـل مــع مــدة 

 اسابيع  3زمنية  تصل الل 
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 E. coliكتريددا الاشريشدديا القولونيددة المعويددة النزفيددة (: معدددل عدددد مسددتعمرات ا1جدددول   

O157              :غم والنسب المئوية لمعينات الموجاة من الجان الطري / 
عـــــــــــــدد العينـــــــــــــات الكمـــــــــــــ   مصدر العينة 

 /عددالعينات الموجبة 
ـــدد المســتعمرات /  معــدل عــ

 غم 
النســــــبة الملاويــــــة % 

 لمعينات الموجبة
a                 4 6/8 أبقار

10 ×3.8 75 

b                  3 3/8 أغنام
10 ×7.3

 37.5 

 

c               3 2/8 جاموس
10×2.4

 12.5 

4 24/ 11 المجموع
10×1.6

 45.83 

الاحــــرس الصــــغيرة الم تم ــــة ضــــمن العمــــود الواحــــد تشــــيرالل وجــــود فــــروق معنويــــة عنــــد مســــتوع 
(0.05>P ) 
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مْ ( ولمدة اساوعين  4الموجاة عند درجة حرارة الثلاجة   تأثيرحفظ الاجاان الطرية :(2جدول  
 :E. coli O157 وثلاثة اساايع عمى اقاء وحيوية اكتريا 

مصــــــــــدر 
 العينة

العـــدد الكمـــ  
لمعينـــــــــــــــــــــــات  
/عددالعينات 

 الموجبة

درجــــــــــــــــــــــــــــــــــــــة 
 4حرارةالح ظ 

 مْ 

مدة الح ظ عند درجة 
 مْ    بالاسابيع   4

معــدل عــدد المســتعمرات / وحــدة 
 ستعمرة  /غم تكوين الم

نلانـــــــــــــــــة  اسبوعين
 اسابيع

 نلانة اسابيع  اسبوعين   

ve    + ve      + ve  2.7×a 4 +      6/8 ابقار 
10  1.5×a    4

10
  

ve    + ve    + ve 5.1×3 +      3/8 اغنام 
10  b 3.2×3

10   b
 

ve    + ve      + ve 1.9×3 +      2/8 جاموس
10  c 1.3×3

10   c
 

     ve +وجود نمو زرع   =                                               
                (                               P<0.05 الاحرس الصغيرة الم تم ة ضمن العمود الواحد تشيرالل وجود فروق معنوية عند مستوع ) 

                                    
ظ الاجاان الطرية الموجاة في محاليل ممحية واتراكيز مختمفة  ولمدد زمنية (: تاثيرحف3جدول  

 : فيها E. coli O157  مختمفة عمى نمو وديمومة اكتريا
النمو 
 الزرع 

درجة 
حرارةالح ظ 

 مْ 

 Brineتركيز المحمول الممح   مدة الح ظ

%2.5 %5 %7 %10 

+ ve 22-25  ْساعة 24 م + + + + 
+ ve 4  ْاسبوع م + + + + 
+ ve 4  ْاسبوعان م + + + + 

+ ve 4  ْاسابيع 3 م + + + + 

 
 المناقشة

 E. coliتعــد المجتــرات الكبيــرة والصــغيرة لا ســيما الابقــار المســتودع الاســاس لبكتريــا         

O157   مـــن  50فقـــد اظيـــرت العديـــد مـــن المســـوحات الميدانيـــة ان ىـــهه البكتريـــا موجـــودة  فـــ %
( ونظــرا لوجودىــــــا فــ  محتويــات الامعــاء وبــراز الحيوانــات الحموبـــو ،  5حميــب )قطعــان  انتــاج  ال

ـــيب ال ــام ومنتجاتــو قــد يحــدث اننــاء عمميــة الحمب،وتصــنيع الحميــب . ان مـــعظم  فــان تمــوث الحم
حالات التسمم الغهالا  الناتجة عن تناول الاجبان الطرية المصنعة من الحميب ال ام قد يعود الل 

صنيع الت  ت تقرالل المعاملات الحرارية، او التموث بعــد عممية التصنيع. ت تمس انواع عمميات الت
الاجبان با تلاس دول العالم وى  عــادة ت تمس عن بعضيا البعض ف  طرالاـق الصـناعة، نوعيـة 
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الحميب المستعمل وحسب نوع الحيوان، وفصول السنة الت  يصنع فييا الجبن حيث يمعب ال صل 
نوعيـــة الـــــجبن وحســـب وفـــرة الحميــــب بالاضـــافو الـــل نســــبة الممـــح المضافـــــة والانضــــاج  دوراح فـــ  

Ripening  واي اضافات ا رع والتغيرات الت  تحصل انناء عــممية التصـنيع كميـا عوامـل تمعـب
(. ان الاجبــــــان الطريـــة قـــد تســـتيمك مباشــــرة بعـــد تجميـــــع ال نـــرة او قـــد 4دورا فـــ  نوعيـــة الجـــبن ) 

% 15 -10 يــات ال الاضــة فــ  محاليــل ممحيــة قــد يصــل تركيــزالممح فييــا احيانــام الــــل تح ــظ الكم
( وجود ىهه البكتريا فـ  عينـات الجـبن 1ولمدد زمنية معينة.اظيرت النتالاح الموضحة ف  جدول )

الطـــازج لماشــية الحميــب التــ  اشــتممت عمييــا الدراســة حيــث كانــت اعمــل نســبة لمتواجــد فــ  عينــات 
عينات من جبـن الابقاروالاغنـام ايجابيتيـا مـــــن  9تمييا عينات الاغنام حيث اظيرت جبن الابقارنم

عينة وى  نسبة عالية بالمقارنة الل  طورة ىهه البكتريا والجرع الواطلاة جـدا لاحـداث    16اصل 
الاصـــابة حيـــث عـــد افتقـــار العمميـــات التصـــنيعة لمجـــبن لممعامـــــــــلات الحراريـــة اضـــافة الـــل التمـــوث 
ــــدي البـــالاعين الممونـــة  النـــاتح مـــن الادوات والاوانـــ  المســـتعممة فـــ  نقـــل وبيـــــع ىـــهه الاجبـــان او ايــ
مصــادر محتممــة و طيــرة لتمــوث ىــهه الاجبــان المحميــة الصــنع وكمــــا اشــارت الدراســـة التــ  اجريــت 

ـــم المصــادر الممونــة لــو ) ـــام واىــ . كــهلك ( 15فــ  قطرنــا عــن وجــود ىــهه البكتريــا فــ  الحميــب ال ـ
ــــن اصـــل  عينـــات اظيـــرت  8اظيـــرت النتـــالاح ان عينتـــين مـــن عينـــات الجـــبن الطـــــري لمجـــاموس مـ

ايجابيتيـــا لوجودىـــهه البكتريـــا  وىـــ  نســـبة اقـــل مقارنـــة ببقيـــة انـــواع الاجبـــان الــــت  اشـــتممت عمييـــا 
الدراسة فقد يعود السبب الل تصنيع جبن الجاموس من حميـب ال رزالمتعـرض الـل درجـات حراريـة 

مْ ولمـدة زمنيــة طويمـة اننـاء تصــنيع القيمروىـ  درجـــات حراريـة كافيـة لقتــل ىــهه البكتريــا  60ت ـوق 
امـــــا وجــود ىــاتين العينتــين المــوجبتين رغــم تعــرض الـــحميب  ال ــام الــل المعــاملات الحراريــة اننــاء 

الاعين الممونـة. التصـنيع فقـد يعـود السـبب الـل التمـوث النـاتح امــا مـن اوانـ   البيـع او مـن ايـدي البـ
ولدراسة حيوية وبقاء ىهه البكتريا ف  الاجبان مــن الضروري ملاحظة جممة العوامل الت  تتدا ـــل 
وتــ نر فــ  بقاءىــا ونم ىــا فــ  الغــهاء بصــورة عامــة وفـــ  الحميــب ومنتجاتــو بصــورة  اصــو حيــث 

منــل تــانير درجــة تــ دي ىــهه العوامــل كــــل منيــا دورىــا عمــل حـــــدع او متــازرة مــع بعضــيا الــبعض 
( H pالحرارة انناء د ول الحميب ال ــام ف  صناعة منتجات لبنيـة ا ـرع ، والاس الييـدروجين  )

(. ان ىــهه البكتريــا تنمــو فــ  الحميــب  8،تركيـــزالمحاليل الممحيــة بالاضــافة الــل المحتــوع المــالا  )
ن وعمــل درجــة حــرارة ( فــ  حــين اشــارت دراســة ا ــرع ان ال ــز  9مْ  ) 7ال ــام وعـــمل درجــة حــرارة 

مْ قد تكون درجـــــة حراريـة  كافيـة لتنيـبط  نمــو ىـهه البكتريـا فـ  الحميـب ال ـام ومنتجـات  5اقل من
الالبــان ولكــن ىــهه الدرجــة الحراريــة تكــون عديمــة الجــدوع فــ  حالــة عــدم تضــافرالعوامل الا ـــرع 

والتعـــرض الـــل الـــدرجات لمقضـــاء عمـــل ىـــهه البكتريـــا منـــل  الاس الييـــدروجين  والتركيـــز الممحـــ   
ـــة  اننــاء التصــنيع ) (.  لقــد انصــبت اىــداس الدراســة الحاليــة عمــل دراســة تــانير درجــو  14الحراريــ

الـل  ( 2جـدول) جـدول الحرارة  التبريد عمل حيوية ىــهه البكتريا فقد اشارت النتالاح الموضحة ف  
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مْ ولمـدة نلانـة  4فـ  درجـة حـرارة  بقاء ىـهه البكتريـا فـ  عينـات الجـبن الموجبـة لمعـزل المح وظـــو 
اسابيع حيث اشارت النتالاح الـــل انعدام الان  اض المعنوي ف  معدل العد الجرنوم  لممسـتعمرات 
/غـم . لقــد ات قــت نتـالاح الدراســة الحاليــة عمــل الاجبـان الطريــة المحميــة الصـنع مــع دراســات عمميــة 

ريــا فــ  الاجبــان الطريــة ولكــن بــا تلاس اجريــت فــ  العديــد مــن دول العــالم حــول وجــود ىــهه البكت
المدة الزمنية لمعزل والدرجـات الحرارية المستعممة  حيـث اكـدت ىـــهه الدراســات وجـود ىـهه البكتريـا  
فـ  انــواع م تم ــة مــــن الاجبــان اضــافة لمجــبن الطــري حيــث عزلــت مــن اجبـــــان  زنــت لعــدة اشــير 

يومــــا  158ولمـــــدة زمنيــــة وصـــــمت الــــل  فضــــلام عــــن وجودىــــا فــــ   الاجبــــان المنضــــجة الم زونــــة
(.ونظــرا م الــل اىميــة و طــورة ىـــــهه البكتريــا وعلاقتيــا بصحـــة المســتيمك ســـجمت ظــروس ا ــرع 9)

لبقالايــا وحيويتيــا فــ  الغــهاء حيــث يمكنيــا البقــاء حيــة لمــدة فــ  ظــروس الج ــاس ، وقمــة المحتــوع 
تراكيز العالية لمممح حيث اشارت الدراسات المالا  كهلك  فان ىـــهه البكتريا لا تتمكن من مقاومة ال

التــ  اجريــت وعمــــل انــواع م تم ــة مــن الغــهاء ان ىــهه البكتريــا تســتطيع ان تتحمــل تركيــزا م ممحيــاح 
ـــح الدراســة الحاليــة 10% ) 8.5% ولكنيــا تمــوت فــ  تركيــز ممحــ    6.5يصــل الــل  (. امـــا نتالاـ

% 10تراكيز الممحيـة العــالية وحتـل تركيـز (  فقد اوضحت مقاومتيا لم 3والموضحة ف  جدول ) 
% فـ  الحـد  8.5وىهه النتيجة م ال ة  لمدراسات الت  اشارت الل قدرة المحمـول الممحـ  وبتركيـز 

مـن وجــود ىــهه البكتريــا فــ  الغـهاء حيــث اعــزي الســبب الــل الزيـادة فـــ  ضــراوة ىـــهه البكتريــا كــهلك 
عاليــة المحاليــل الممحيــة فــــ  الحــد والقضـــاء اكــدت دراســات عمميــة ا ــرع ان الســبب الاســاس فــ  ف

 60عمل ىهه البكتريا ىو تعرضيا الل المعامـلات الحرارية انناء التصنيع الل درجـة حرارية ت وق 
مْ فـــ  اننـــــاء د ـــول المـــادة الغهالايـــة ال ـــام فـــ  منتجـــات غهالايـــة ا ـــرع ، كـــهلك  80مْ لتصـــل الـــل 

ــــب المـــدة الزمنيـــة للانضـــاج الــــدور ن  ســـو ، حيـــث يبـــرز دور كـــل مـــن درجـــة الحـــرارة والتركيـــز تمعــ
الممحــ  متــازرين لمحــد والقضــاء عمــل ىــهه البكتريــا لــهلك يبقــل اســتعمال المـــعاملات الحراريــة منــل 

دقيقة  ى  العمميـة التـ   30مْ ولمدة  63درجــات حرارة البسترة وبنوعييا اي استعمال درجة حرارة 
ة العامـة  وصحة المستيمك وتجنب حالات التسـمم الغـهالا  يعول عمييا ف  المحافظـة عمل الصح

الناتجة عن ىــهه البكتريا  والتاكيد بالدرجة النانية عمـل تجنـب اعـادة التمـوث مـن الاوانـ  والادوات 
 المستعممة ف  البيـع او ايــدي البالاعين الممونة  انناء التعامل مع الاجبان ف  الاسواق . 
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